Menus

LUNDI 16 NOVEMBRE

MARDI 17 NOVEMBRE

SALADE VOSGIENNE

CRAQUANTE CHAMPIGNON - TAPENADE

BETTERAVES GRENOBLOISES

TERRINE DE LEGUMES MARCHE DE PROVENCE

MORTADELLE ITALIENNE

FRICANDEAU

PAVE DE DAURADE SAUCE AU PERSIL

PAVE DE DINDE MARINE AGRUMES CANNELLE

ESCALOPE DE VEAU SAUCE NORMANDE

EMINCE DE BCEUF AU PAPRIKA FUME

RIZ PILAF

CELERI GARNITURE

CAROTTES PERSILLES

GRATIN DAUPHINOIS

MOUSSE A LA POIRE

TARTE ANANAS - COCO

FLAN VANILLE - CARAMEL

FROMAGE BLANC AU COULIS

MERCREDI 18 NOVEMBRE

JEUDI 19 NOVEMBRE

BULOTS A L'AIOLI

SALADE TOSCANE

ENDIVES AUX NOIX

TIELLE SETOISE

PAVE AU POIVRE

PATE AU FIGATELLI

CHOUCROUTE GARNIE

ESCALOPE MILANAISE

PAUPIETTE DE LAPIN AUX GRELOTS

BROCHETTE D'AGNEAU A L'AIL DES OURS

SALSIFIS FORESTIERS

MOUSSELINE DE PANAIS

LINGUINES AU BEURRE

FLAN AUX CEUFS

COUPE CEVENOLE

MOUSSE A LA MANDARINE

MOELLEUX AUX GRIOTTES

VENDREDI 20 NOVEMBRE

CRAQUANTE AUX FRUITS DE MER

AVOCAT CITRON

CHARCUTERIE

FILET DE GRENADIER AU BEURRE BLANC

COTE DE PORC CHARCUTIERE

BLE CAMPAGNARD

EPINARDS EN BRANCHE

FRAMBOISES A L'ANGLAISE

ANANAS FRAIS




